Kurs 20. Julrester som pyttipanna

Detta ér en av julens hgjdpunkter att som tradition, 5 dagar efter julafton, gora en
pyttipanna av julrester. Ingen pyttipanna sedan under aret hiller denna kvalitet!

Ingredienser for 4 personer:

10 kokta potatisar

10 stekta prinskorvar

10 stekta kottbullar

300 g av skinkan

100 g av rokt korv

100 g av rokt kott(lambog etc)
1 stor gul 16k

1 stor rod 16k

1 dl persilja

Salt och grovmalen svartpeppar
50 —-100 g smor

Tillbehor:

Stekta dgg, inlagd gurka, inlagda rodbetor, kndckebrdd och ost.

Tillberedning:

Finhacka loken, finhacka persiljan och sedan hacka ovriga ingredienser 1 smé
tarningar. Lagg 1 alla ingredienser och kryddorna féorutom persiljan 1 en stor
stek-panna, helst av gjutjdrn och stek pd medelvarmt under ivrigt vindande. Efter

ca en halv timma ar pyttipannan klar. Under stektiden kan mer smor behdva sittas
till.

Nir pyttipannan stekts fardigt sétt in den 1 ugn 150 grader. Stek sedan dggen. Antal
efter efterfrdgan och variant av stekning.

Servera direkt ur pannan.

Kallt brannvin och 61 samt cheddar och knédckebrod ar en sjalvklarhet dartill.






