Recept 13. Rirakor med fldsk och lingon

Min blandade bakgrund med lite vistgote, lite angermanlédnning och en stor del
smalidnningen ger intryck i mitt sétt att gora rdrakor med stekt flask och lingon.
Darfor foreslar jag mandelpotatis, torparflask(rokt sidflask) och rarorda lingon
som en bra kombination.

Ingredienser for 4 personer:

3/4 kg potatis (Helst madelpotatis)
1 1/2 tsk salt

vatten

smor och stekflottet fran flasket

Tillberedning:

Skala och skolj potatisen.

Riv den pé ett rikostjdrn och sitt till salt.

Lat 2 msk smor bli brynt (165 grader) 1 en stekpanna och ldgg 1 2 msk smet till
varje raggmunk.

Bred ut smeten sa tunt som mdjligt och stek raggmunkarna knaprigt gyllenbruna
pa bada sidor, 1 1/2-2 min/sida.

Om smeten &r svér att breda ut, tillsatt ndgra matskedar kallt vatten.

Rérakorna bor stekas 1 rikligt med fett for att bli knapriga, s darfor, stek flasket
forst och hall varm 1 ugn och anvénd ocksa flaskfettet att steka rarakorna 1.

Tillbehor:
Servera rarakorna nystekta med stekt torparflédsk och rarérd lingonsylt.

Kall mj6lk och knidckebréd med ost dr gott dértill.



